
おいしいもの そして 身体にいいもの 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●養殖から加工までを一社で行う品質の徹底管理 

添加物（黒変防止剤など）を一切使わない健康で元気なクルマエビです。 

●鮮度の追及 『プロトン凍結』 
活きたクルマエビを海水の氷で仮死状態にした状態で即座に急速冷凍（5 分）。 

解凍後に死後硬直が始まる鮮度は真に凍活です。 

 

活エビ  管理にかかる費用は少なくありません 

     供給と価格が不安定 

凍活エビ 生簀が不要、いつでも生きた鮮度の車エビを提供でき 

     供給と価格が安定しております 

追及したものは『鮮度』と『純粋』 

 ● 原 材 料 ：クルマエビ 

⚫ 規      格：25g、30g/尾  

⚫ 形   態：脱気パック 

⚫ 原料原産地：日本 

⚫ 加 工 地：国内 

⚫ 保存温度帯：－20℃以下 

⚫ 加熱必要性：なし 

⚫ 荷  姿 ：10 尾×40pc／cs 

販売元：株式会社サンワードアンドカンパニー 

 

本社：福岡県福岡市中央区長浜 3 丁目 11-3 市場会館ビル 

ＴＥＬ：092-736-2735  ＦＡＸ：092-736-2733 

 

東京支店:東京都台東区根岸３丁目 18-1 

ＴＥＬ：03-6821-8621  ＦＡＸ：03-6821-8622 

 

大阪支店:大阪府大阪市住之江区南港北 2-1-10 

ＴＥＬ：06-6606-8081  ＦＡＸ：06-6606-8091 

 

HP をチェック！！  
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車海老 


